Hautins de Poirin

13,00€

Prix TTC, hors frais de port

Les parcelles de Pinot sont situées sur les
communes de Massignieu-de-Rives et Parves-
Nattages, sont exposées sud-est et profitent d’un

terroir jurassique.
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DEGUSTATION

Notre Bugey Pinot Noir a la fois fin et charpenté aux notes poivrés, séduit par
son cOté féminin et élégant aux arébmes de groseilles et cacao.

ACCORDS METS ET VINS

Notre Pinot accompagne a merveille vos viandes rouges ou
blanches, ainsi que vos apéritifs.

CONSEILS DE SERVICE

A boire entre 13 et 15°
Potentiel de garde : 6 ans




